ANTIPASTI FREDDI

SALMONE AFFUMICATO AGLI AGRUMI

Ingredienti Per 4 persone

8 fette di salmone affumicato (circa 240 g)
il succo di un'arancia

il succo di un limone
erba cipollina

qualche foglia. di valerianella

8 cucchiai di olio extravergine di oliva sale e Pepe

Preparazione

Emulsionare i succhi con olio, sale e pepe ed aggiungere degli anellini Finissimi di erba cipollina.

Adagiare le fettine di salmone su piattini individuali e nappare con la salsa così ottenuta.

Decorare con qualche fogliolina di valerianella.

